Radowice

Dom weselny

Wesele

Oferta na rok 2021

Zestaw za

zupa: 1 1
dodatki: 2 3
mieso (1,5 porgcji): 5 5
surowki: 3 3
zimne zakaski: 6 6

3 4

3 4

satatki:
dania naciepto:

Radowice 40 A kontakt@radowice.pl
66-100 Sulechéw tel.: 690 882 387
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Radowice

Dom weselny

Propozycje dan do wyboru

Dodatkowo ptatne:

Swojskie jadto: szynki, balerony, poledwice, kietbasy réznorodne, w tym z dzika, kaszanka,
salceson - do 50 0séb - 60 zt; powyzej 50 0oséb - 170 zt;
Ryby wedzone: pstrag, leszcz, szczupak - 80 zt / kg
Indyki faszerowane, pieczone w catosci 460 zt / szt.
Golonka po bawarsku - 60 zt / kg

Dekoracjasali- 10 zt/ os.

Paczki dla gosci - do uzgodnienia

Puchar lodowy z owocami - 8 zt

Owoce, stodycze, kruche ciasto - 6 zt / os.

Animator dla dzieci - 60 zt / godz.

Fajerwerki

Bar zpiwem-8zt/0,51

Ognisko z grillem - do ustalenia

Napoje:

Soki, napoje, woda mineralna w karafkach z owocami i cytryna - pakiet 15 zt / os. za wesele bez
ogranicznen lub do uzgodnienia

Alkohol, ciasto wtasne lub do uzgodnienia

Bufet kawowo-herbaciany - bez ograniczen 5 zt / os.

Poprawiny w dniu nastepnym

Wynajem nagtosnionej sali z obstuga i sprzataniem - 30 zt / os., jednak nie mniej niz 1500 zt

W ramach ceny: odgrzanie i podanie potraw, ktore pozostaty po weselu - serwowane w formie
szwedzkiego stotu w bemarach i podgrzewaczach

Dodatkowa konsumpcja podawana do stotéw na rozpoczecie poprawin, zamawiana jest
dodatkowo i ptatna zgodnie z cennikiem, np.:

o zurek z jajkiem i pieczywem serwowany z wazach - 10 zt / os.

o ziemniaki, pieczen karkowa z ciemnym sosem i zestawem suréwek - 23 zt / os.

o bufet kawowo - herbaciany - 7 zt / os.

Sniadanie dla nocujacych gosci w formie szwedzkiego stotu - 15 zt / os.

Istnieje oczywiscie mozliwos¢ dostosowania menu do Panstwa potrzeb

W razie potrzeby pronujemy spotkanie - chetnie odpowiemy na Panstwa pytania oraz wyjasnimy
sktad i forme podania poszczegolnych potraw, ktore zastepczo, badz dodatkowo mozemy umiescié
w Panstwa indywidualnym menu.
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Saltatki

Satatka makaronowa z kurczakiem
i ananasem

Satatka grecka

Satata z awokado, truskawkami i serem
ricotta

Satata z serem feta, orzeszkami pini,
pomidorkami i chili

Satata z pomidorkami, granatem i serem feta

Satatka z truskawkami, granatem, serem
ricottai mietg

Satata ze stonecznikiem, pietruszka
i pomaranczg (idealna do dan z ryba)

Satatka z komosg ryzowa, szparagami
i rzodkiewka

Zakaski

Patery mies tradycyjnie pieczonych (schab,
rolada z boczku, karkdéwka, rolada z piersi
indyka)

Rollsy z tortilli z tososiem

Roladki z cukini z suszonymi pomidorami
i cieciorka

Muffinki szpinakowe z kremem
twarozkowym i biatg czekolada

Piernikowe trufle z cieciorki
Rolada szpinakowa z tososiem

Roladki z szynki parmenskiej z rukolg,
marynowanymi pieczarkami i serkiem brie

Roladki z cukini z pastg z ciecierzycy,
stonecznika, suszonych pomidoréw, z pesto
i natki pietruszki

Carpaccio z awokado i tososia podane na
satacie

Galaretki drobiowe
Jajka faszerowane

Dania na cieplo

Krokiet z kapustg i pieczarkami z czerwonym
barszczem

Krokiet ze szpinakiem i serem z czerwonym
barszczem

Chrusty drobiowe panierowane z sezamem
i sosem czosnkowym

Bigos staropolski

Beef strogonow, podany z kluseczkami
Zupa gulaszowa

Flaki wotowe

Zurek na boczku i kietbasie biatej z jajkiem

Potrawy z grilla:
Karkéwka marynowana w piwie

Szasztyki réznorodne (wieprzowo-drobiowe)
Kaszanka z cebulka i jabtkiem
Kietbaski wieprzowe

Warzywa grillowane (baktazan, cukinia,
papryka, cebula)

Mtode ziemniaki z grilla w boczku

Dania zamawiane dodatkowo
Pstragi z miejscowych stawéw - smazone

Pstragi z miejscowych stwow - wedzone
W naszej wedzarni

Karp wedzony w naszej wedzarni

tosos grillowany podany na szpinaku
Z S0sem serowym

Indyk pieczony
Gicz wieprzowa pieczona
Golonka pieczona po bawarsku
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Zupy

Ros6t zdomowym makaronem

Krem z pomidoréw z bazylig i kluseczkami
Zupa krem z biatych warzyw

Dyniowa zupa krem z dodatkiem sera feta
Zupa tajska z mleczkiem kokosowym
Chtodnik litewski

Flaczki

Gulaszowa

Surowki
Coleslaw z biatej kapusty z marchewka
Z kapusty pekinskiej z kukurydza
Buraczki z cebulka
Marchew z brzoskwinig (na stodko)

Surowki sezonowe
Mizeria z ogorkow
Wiosenna z nowalijek (satata, rzodkiew itp.)

Sosy
Sos pieczeniowy ciemny
Sos z grzybéw lesnych
Sos kurkowy na Smietanie
Sos Smietanowo-ziotowy
Sos orzechowo-kolendrowy
Sos tzatziki
Truskawkowy sos chili
Sos paprykowo-rozmarynowy

Miegsa obiadowe
Kotlet schabowy tradycyjny
Piers z kurczaka panierowana
Piers kaczki w sosie sliwkowym

Kotlet devolay (de volaille) tradycyjny
z mastem i natka pietruszki

Roladka panierowana z piersi kurczaka
zserem

Roladka z piersi kurczaka ze szpinakiem

Zraz wotowy tradycyjny (boczek, ogorek,
cebula)

Pieczen karkowa tradycyjna

Pieczen z szynki w musztardzie i miodzie
Poledwica wieprzowa w sosie grzybowym
Szasztyki z kurczaka, boczku, cukinii i papryki
Szasztyki z kurczakiem, cebulg i brzoskwinia
Dorsz w sosie cytrynowym

Sandacz w sosie z prawdziwkéw

Warzywa na cieplo
Marchew z groszkiem
Kapusta czerwona zasmazana
Buraczki zasmazane
Kapusta kiszona zasmazana

Mix warzywa na parze (kalafior, brokut,
fasolkaitp.)

Dodatki

Ziemniaki gotowane

Kluski $laskie

Ziemniaki zapiekane w ziotach

Frytki

Ryz z warzywami

Kasza gryczana z suszonymi pomidorami
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Elementy organizacji imprezy nie podlegajace oplacie:
e wynajecie sali bez ograniczen

e obstuga kelnerska

e brak dodatkowych optat w przypadku wtadnego alkoholu

e znizkidla dzieci-do 2 lat gratis, powyzej 7 lat 50% ceny menu

e dekoracja stotéw

e parking na 40 samochodéw - bezptatny, monitorowany

Ceny pokojow - nocleg dla maksymalnie 50 os.
e apartament4os.- 160 zt

e pokodj 2 os.-80zt

e pokdj3o0s.-120zt

e pokdj4os.- 150zt

doba hotelowa 14:00 - 12:00
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